
Aaocat rogal v ls.ss
demi auocatfarci de tartare de thon, tartare de saumon et kanikama

ENTRÉES ^FROIDBS

Bntsclaetta façon Pap arazzi
tomates, oliues noires, tomates séchées et huile d'oliue ertra uierge

Terrine au^rc, gibiers
seruie auec crotttons et confit d'oignon fait maison

Tartare de thon sur crofttons T
tartare de thon êpicé serui sur croritons, e.ccompagnê d'une salade du ctrcf

Antipa.sto mo;ison
combinaison de lrcrs d'æuure du chef

Saumonfumê
citron, oignon rouge et huile d'oliue extra uierge

Mini ButterJish t
lanières de butterfish accompagnées d'une sauce releué

Higashi Wakame
combinaison de salade d'algues marinées et mesclun

Maki InJiniti ?
homard épicé enroulé dans une feuille de concombre

6.95

8.95

14.95

10.95

12.95

9.95

9.95

Bizottx d'amour T il.ss
sashimfs de saumon farcis de coriandre et sauce miso

Maki Paparazzi T 18.95
homard épicé, kanikamq coiandre et concombre enroulés dans une feuille de riz

Tqto,ke de thon 14.ss
Ianières de thonfrafs safsfes dans une sauce au gingembre et échalotes

14.95



BAI'TRÉES CHAUDES

Rondelles de co'lmars B.ss
légères et croustillantes, couli,s de tomates épicées et citron

Roulecrurc impêriarac 5.95
porc et légumes de saison

Ebi Tempura z.ss
Ianières de légumes et creuettes géantes enrobées de pâte légère et croustillante

L,égumes Tempura 5.95
lanières de légumes enrobées de pâte légère et croustillante

Acura T il.ss
sashfmis de saumon lêgèrement panés, nappés d'une sauce sésame et échalotes

Sushi flambê r
tartare de pétoneles flambé à la Sambuca

13.95

9.95

15.95

9.95

3.95

Crrisses de cailles en tempura T
seruies sur salade du chef et sauce sésame

Mo.ki Dragon T
maki de tartare de thon en tempura

Raviolis japonais
rauiolis frits, farcis dux creuettes, lêgumes de saison et gingembre

souPEs
Soupe du jour
séIection du jardinier

Soupe miso
algues, tofu, échnlotes et consommé de fèues de soAa

2

3.50



SAI.ADES

Salo;de au poulet griffié entrée to.ss repo,s 16.ss
poulet grillé, rouleaux impériaux, concombres, et bruschetta de tomate

Sc'lade Paparazzi entrée 10.95 repcrst 16.95
saumonfumé, kanikamq câpres, oignons, citron et huile d'oliue ertra uierge

S o.lade Mé ditenanêenne entrée 9.95 repcut 15.95
artichauts, cæurs de palmiers marinés, champignons, oliues noires et oignons rouges

TÆ,TARES

Tous les tartares sont accompagnês d'une salade du chef
Serul aaec frites : ertra de 7.5O$

Tutare de bæuf façon Paparazzi entrée lr.ss repa^s 21.ss
ftlet de bæuf finement coupé à Ia main e/ assafs onnement maison

Tartare de thon entrée ts.ss repc,s 2s.ss
thon rouge frais, huile de sésame grillé et sauce épicêe

Tartare de pétoncle entrée 14.95 repas 28.95
pétoncles légèrement épicês , æufs de poisson uolant, cantaloup et tempura

Tantqre de so;umon entrée 10.95 nepcu;. 20.95
saumon légèrement épicé, mélangé auec du tempura et de I'auocat



POISSOJVS ET ^FRUffS DE MER

Filet de Pangasius à l'ito'lienne
au gratin de parmesan, tomates, oliues noires et pesto

Filet de saumon stgle thai
filet de saumon grifté et sa sa/sa de Tom Yam aux pommes et menthe fraîcLrc

Pilet de sole Po,sca;ra,.
au gratin de parmesen, sartmonfumé, câpres, crème et uin blanc

Filet de thon stgle thai
filet de ttwn grillé et sa salsa aux pommes, menthe, citronnelle et jus de lime

Penne a,ll Aigi
jambon, lardons, champignons, oignons et sauce rosée

Penne all'arrabiatta
sauce tomate êpicêe et uin blanc

Penne au solumon fumé
uin blanc, crème, sauce tomate et parmesan

16.95

17.95

17 .95

25.95

Creaettes tigrêes sautées crtr^rc champignons 18.ss
auec sauce orientale au gingembre, Iégumes et riz uapeur

Squté de pétoncles ù. l'qil et gingembre 22.95
auec sauce orientale et \égumes de saison

PAS?IS

Penne a"lla campagnolq. i4.ss
sauce arrabiatta, saucfsses italiennes, oignons, poiurons et champignons

15.95

13.95

15.95

Penne méditerranéenne r4.ss
tomates, artichauts, cæurs de palmier, oignons, champignons et oliues noires

4



Linguine pesto rosa 14.95

nappé d'une sauce rosée au pesto rouge, brie et parmesan

Linguine misto di mare 20.s5
sauce tomate, pétoncles, calmars, creuettes et palourdes

Linguine Vongole
sauce rosée, palourdes, oignons et uin blanc

Fetfitcini carbonarq
sauce Alfredo, lardons, jambon et oignons

îettucini gorgonzola
sauce onctueuse à la crème et fromage gorgonzola

Fettucini primaaercr
Iégumes de saison sautés, sauce tomate et uin blanc

14.95

15.95

15.95

14 .95

17 .95

17.95

17.9s

17.95

16.95

VIANDES

Scalloppine de aeau Angelico
escalope de ueau gtacé au uin rouge, champignons, lardons et échalotes

Scalloppine de aeau gorgonzolcr
escalope d.e ueau glacé au uin rouge, demi-glaæ et fromage gorgonzola

Scalloppine de aeau Parmigiana
escalope de ueau gratinée au mozzarella et parmesan

Scalloppine de aeau Marsala
escalope de ueau ftambée àla marsala, demi-glace, crème et champignons

Poulet gênéral Tao façon Paparazzi
morceaux de poulet enrobës d'une pate légère et croustillante, riz et légumes

Blanc de aolaille grillée
au gratin de brie et pesto, sauce forestière

)

16.95



Mignon de bæuf grillê
seuce aux champignons ou au poiure de Madagascar

23.95

lilet mignon de bæuf en sash;irni 22.ss
légèrement braisé, sauce au gingembre, échalotes et sésame serui auec salade du clrcf

Jarret d'agneeu façon Toscane ls.ss
braisê au uin rouge, tomates, fines herbes et jus de anisson

Osso-bucco stgle Paparazzi
serui sur pâtes sauce napolitaine et jus de anisson

Côte de aequ grillée
glacé au uin rouge, demi-glace et fines Lrcrbes

Cqrré d'agneau auJc tines herbes du iardin 2s.ss
sauce au romarin, uin rouge etfleur d'ail

Ris de aeau flambê au Cognac
demi-glace, crème, bouquet de Prouence et champignons

PIZZAS

Pomodoro, basilico et mozzarellq. 14.ss
sauce tomate, pesto maison, mozzarella, parmesan et tomates fraîches

PestePrimaaert ls'es
sauce tomate, pesto, mozzarella, champignons et légumes de saison

@tatre fromages
sauce alfredo, mozzarella, chèure, parrnesan et gorgonzola

Squmonfumê
sauce tomate, mozzarella, oignons, cdpres' saTtmonfumé

Paparazzi
sauce tomate, saucisses italiennes, champignons, oliues, échalotes et parmesan

19.95

28.9s

19.95

18,95

17.9s

16.95



Rouleaux imtrtériaux et sa saltrce térigaki
ou

Terrine au.rc, clnq gibiers et son contit droignon
ou

Bntschettq façon P ap arazzi
ou

Tan'tqre de so;umon ( suppl : 5.OO )
* * * * : e

Velouté du jour
ou

Soupe Mlso au)c, algues et tofu
* : F : & * *

Fllet, de saumott au gratln de po;rmeso;rt, tomates,
oliues nolres et pesto

ou
Poulet du général Tao façon paparazzi

ou
Veau parrnigiana et, pasta ol pomodoro

ou
Penne qu sa;umlon fumê so;uce pied montqise

ou
trlllgnon de bæuf grlllé, so;uce au polare de Madagascar

ou
Asslette de Sushi Yin po mcx)

ou
Assiette de Sushl Yan ft2 mcx)

( *ll';t;10 )

Pâtfsserie du Jour
* : & : & : e *

Thé rafê

30.95
* : È * : k : &

Vins sélectlonnés :
Gabbiano Chio;ntl roscane, rouse 35.OO
Pinot Grigio Go.bbiano roscane, branc 35,OO


